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PROPONENTE: UNIAO NUTRICIONAL LTDA - EPP

Rua: Pioneiro Exaltino Pereira Boa Sorte, 830 CEP: 87.060-702 — Maring4 - PR
Telefone: (44) 3123-4000 E-mail: licitacaol@uniaonutricional.med.br
CNPJ: 39.835.028/0001-84. Inscricdo Estadual: 90.870.213-16

ILUSTRISSIMO SR.(A) PREGOEIRO(A) DA PREFEITURA MUNICIPAL DESCANSO -SC

Assunto: Recurso Administrativo do Pregdo Eletronico para Registro de Precos N° 001/2024;

I — SINTESE DOS FATOS

A recorrente apresentou proposta para participar de certame licitatorio n° 001/2024 promovido por
este Municipio, cujo “presente licitacdo tem por objeto o REGISTRO DE PRECO PARA FUTURA
AQUISICAO DE LEITES E SUPLEMENTOS ALIMENTARES PARA AOS PACIENTES ATENDIDOS
PELA SECRETARIA DE SAUDE DO MUNICIPIO DE DESCANSO-SC CONFORME
ORIENTACAO/INDICACAO MEDICA E NUTRICIONAL...”

I1 — DO RESULTADO DA PRESENTE LICITACAO

A recorrente apresentou proposta do item 01, foi declarada vencedora, sendo desclassificada pelo
6rgdo, com base na seguinte alegacdo que descreveremos e que passaremaos a responder a segulir.

111 — DAS ARGUMENTAGCOES DA RECORRENTE

Em relacdo ao item 01

DESCRICAO: DIETA INFANTIL, PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA DE 0 A
36 MESES. ASPECTO FiSICO: PO. USO: ENTERAL OU ORAL, FONTE DE PROTEINA:
AMINOACIDOS, FONTE DE CARBOIDRATO: XAROPE DE GLICOSE, FONTE DE LIPIDIOS: OLEOS
VEGETAIS E/OU TCM, COMPONENTES ADICIONAIS: VITAMINAS E MINERAIS,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: ISENTO DE GLUTEN, SABOR: SEM SABOR. APRESENTAGAO:
LATA DE 400G. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES APOS O RECEBIMENTO. Referéncia:
NEOCATE LCP ou SIMILAR

A) Sobre o produto cotado:
O Edital descreve de uma formula elementar infantil a base de aminoacidos para criancas entre 0 a 3 anos de
idade. Férmula infantil para lactentes e de seguimento para lactentes e criancas de primeira infancia, destinada
a necessidades dietoterapicas especificas com as recomendacgdes nutricionais, e é isenta de proteinas intactas,

lactose, sacarose, frutose e gluten.
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Foi apresentado para esses itens o produto AlphaPro Amino, apds a analise realizada pela equipe técnica o
produto foi desclassificado por ndo atender ao solicitado devido ingredientes descritos (Xarope de Glicose) ndo

serem 0s mesmos dos que foram solicitados, em edital.

Essa exigéncia restringe a competitividade ja que somente um produto Neocate LCP marca Danone atenderia o
referido certame, frustrando o carater competitivo do qual é amplamente protegido pela Lei de Licitacdes e
Pregédo e sobrepondo a legislagao sanitaria vigente.

Se o edital define a lista de ingredientes de uma determinada MARCA para atender o certame ele esté tornando
0 mesmo direcionado ao fabricante indicado e isto faz com que o0 objeto se torne EXCLUSIVO e desta forma
inexiste a viabilidade de competicdo entre fabricantes (ou marcas)

Quando inexiste a competicdo entre marcas, ocorre 0 que a doutrina e a propria Lei de Licitagcdes
denominaram como “inexigibilidade” de procedimento licitatorio. Sempre que inexistir viabilidade de
competicdo podera efetivar-se a contratacdo direta, ou seja, a ferramenta correta para aquisicao de produto de
fabricacdo exclusiva ndo é a licitaco.

Se 6rgdo licitante entende que a justificativa apresentada pela nutricionista e/ou médico é suficiente para impor
a compra de determinada marca ao certame, esta compra deverd ser efetivada por inexigibilidade e ndo por
PREGAO, pois esta modalidade de compra (preg&o) possui regras claras definidas na Lei das Licitacdes (Lei
Federal n° 14.133, de 2021), impondo ao 6rgdo licitante um ATO VINCULADO com respaldo juridico
baseado no Principio da Legalidade, onde o poder publico s6 pode fazer aquilo que a lei autoriza
expressamente, e comprar produto de marca exclusiva através de pregdo néo esta incluso na lei.

Desta maneira, apresentamos fundamentagdes técnicas para demonstrar que a razfes apresentadas na
desclassificacdo estdo equivocadas, sedo que cabe esclarecer que, o descritivo do edital ndo exclui a
participacdo de produtos equivalentes e a desclassificacdo ndo apresentou nenhum argumento concreto que
desclassifique o produto. Sendo que as exigéncias descritas ndo estdo classificadas nas exigéncias da Anvisa
para esse tipo de formula e somente foram elencadas com o Unico proposito de direcionamento pois o Xarope
de Glicose é um ingrediente utilizado somente no produto Neocate LCP marca Danone.

Sendo assim com o intuito de esclarecer que o produto atende as especificacdes para uma férmula a “base de

aminoacidos para lactentes com alergias a multiplas proteinas”. E ndo restar mais duvidas quanto a seguranca €

eficcia do produto seque nosso recurso.

Primeiramente cabe esclarecer que o produto AlphaPro Amino, conforme publicacdo no Diério Oficial da
Unido no dia 14 de janeiro de 2021 (em anexo) obteve seu registro como formula infantil para lactentes e de
seguimento para lactentes e criangas de primeira infancia destinada a necessidades dietoterdpicas especificas
com restricdo de lactose e a base de aminoacidos (nimero 6.7436.0001.001-6) e desde 2021 é comercializado
no Brasil, com mais de 60.000.000 de gramas em contratos com diversos clientes publicos e privados.

A obtencdo deste registro sé é conseguida depois de devida avaliacdo do produto quanto as suas caracteristicas
técnicas, de composicdo, seguranga, eficacia e qualidade pela ANVISA, 6rgdo sanitario maximo do pais, e
cumprimento integral das exigéncias das legislacfes pertinentes (RDC ANVISA n.42, n.43, n.44, n45 e
n.46 de 2011). Desta forma, considerando que o produto AlphaPro Amino teve seu registro concedido,
significa gue atendeu integralmente as legislacBes pertinentes, especialmente 0s regulamentos para férmulas
infantis.

A comprovacdo de seguranca e eficAcia de um produto é devidamente regulamentada pela ANVISA e
determina que se demonstre & Agéncia que todos os pardmetros, como composi¢cdo quimica, apresentem
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evidéncias cientificas sobre AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO ou ingrediente. Ou seja, todas essas
comprovacdes, acerca do produto AlphaPro Amino, foram realizadas por meio da apresentacdo de literatura
cientifica, relatorios técnico-cientificos, laudos de analise e toda a documentacédo exigida pela Agéncia para tal
comprovacao. Sendo assim, ndo resta divida sobre a seguranca e eficicia do produto, atestada pelo 6rgédo
sanitario maximo do pais, apds avaliagdo criteriosa e mediante a concessao do registro.

Ainda, as férmulas a base de aminoacidos sdo as Unicas consideradas ndo alergénicas, seja por Orgaos
internacionais de Pediatria, seja pela Sociedade Brasileira de Pediatria. Portanto, também néo cabe afirmar que
o0 AlphaPro Amino, uma formula a base de aminodcidos livres, seja capaz de provocar reacdes alérgicas em
pacientes.

O produto AlphaPro Amino é produzido em fabrica habilitada e certificada pela Vigilancia Sanitaria local para
producdo de férmulas infantis e que utiliza os mais rigorosos procedimentos de controle de qualidade capazes
de garantir a exceléncia técnica de nossos produtos.

Todos os ingredientes utilizados nas formulas da Nucitec sdo aprovados apds exaustivo processo de
qualificacdo e selecionado de acordo com critérios estritos de hipoalergenicidade. Tais insumos de alta pureza
sdo adquiridos dos mais importantes fornecedores mundiais de ingredientes para nutricdo especializada.
Adicionalmente ao rigoroso processo de qualidade, todos os ambientes da linha produtiva, equipamentos e
produtos acabados sdo validados por meio de testes de alta sensibilidade capazes de identificar a presenca de
residuos de proteinas alergénicas de maneira a garantir a seguranca dos produtos, todos estes laudos séo
entregues junto a cada lote do produto produzido.

Seguindo todas as normas e regulamentac6es para as formulas infantis a Resolu¢do RDC n. 44/2011 tem como
objetivo, estabelecer os requisitos minimos de identidade, composicdo, qualidade e seguranca que devem
obedecer as formulas infantis de seguimento para lactentes e criancas de primeira infancia.

B) Desclassificacdo: Foi solicitado fonte de carboidratos xarope de glicose e o0 produto apresenta fonte de
carboidrato.

SE T s wiwaau, YR W SUY U LG al Al T,

Item 1

UNIAQ NUTRICIONAL LTD{\ - EPP - Analisando o descritivo do item ofertado, em comparagao com o que
dgtermlna o termo de referéncia, o produto AlphaPro Amino nio alcanga plena conformidade, devido a
férmula possuir como fonte de carboidratos o ingrediente maltodextrina, sendo o solicitado como fonte de

carbondvrc;'-.atgs 0 xarope de glicose. Sendo assim, o item ofertado no descritivo ndo esta compativel com a
necessidade.

Com o intuito de esclarecer que o produto atende as especificacfes para uma féormula a base de
aminoacidos e atende com uma fonte de carboidrato pertinente as resolucdes vigentes seque nossas

consideracdes:

e Quanto a fonte de carboidratos

Cabe esclarecer, que o produto AlphaPro®Amino, possui carboidratos que séo adicionados na forma de amido de
arroz e maltodextrina (polimero de glicose). Diversos sdo os motivos e beneficios da utilizam do Amido, como
por exemplo a baixa osmolaridade(AlphaPro Amino contém a menor osmolaridade entre as formulas do
mercado)Amido de arroz é um amido hipoalergénico, livre de gliten e de facil digestdo. O amido é hidrolisado
pela amilase até a obtencéo de maltase, alfadextrinas e maltotrioses, essas moléculas sdo novamente hidrolisadas
por oligossacaridases até a obtencdo de monossacarideos que ndo necessitam de hidrolise para absorcéo
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intestinal, sendo entdo absorvidos pelo mecanismo de difusdo simples, contra concentracdo de gradiente, para a
qual é necesséria energia.

A maltodextrina € utilizada para aumentar a densidade de energia da formula e manter uma osmolaridade mais
baixa.

AlphaPro®Amino é livre de lactose e sacarose.
DEFINICAO DE CARBOIDRATOS

Os carboidratos podem ser classificados em "simples" e "complexos", de acordo com o grau de polimerizacao ou
"integrais™ e "refinados” de acordo com a maior ou menor quantidade de nutrientes essenciais que possuem.
Entretanto a interferéncia dos carboidratos na salde e na doenga é mais bem entendida do ponto de vista
fisiologico e bioquimico, conhecendo-se a sua capacidade de aumentar a glicose no sangue quando ingeridos,
denominando-se indice glicémico.

INDICE GLICEMICO

O indice glicémico € um pardmetro quantitativo que verifica quanto um determinado alimento é capaz de elevar a
glicose no sangue no periodo pods prandial. Ele é a relagdo entre dois parametros a/b;

a- € o nivel glicémico provocado pela quantidade fixa de um determinado alimento teste

b- é o nivel glicémico provocado pela mesma quantidade de um alimento padrdo, glicose, na mesma
pessoa.

O indice glicémico € expresso como a porcentagem de aumento da glicose no sangue provocado por determinado
alimento, em relacdo a uma porgéo equivalente de glicose. Matematicamente o indice glicémico é a 4rea abaixo
da curva glicémica para cada alimento expresso como a porcentagem da area apos a ingestdo de uma mesma
quantidade de glicose.

indice glicémico de alguns alimentos em relagdo a glicose. Por defini¢do o indice glicémico da glicose em
relacdo a ela mesma, em porcentagem, é de 100. Outros aclcares e seus indices glicémicos: frutose
(23), lactose (46) e sacarose (67).

Uma atencéo especial tem sido dada aos carboidratos, visto que as taxas de doencas cardiovasculares, diabetes e
obesidade tém aumentado nos individuos com dietas ricas em energia na forma de carboidratos simples,
comparados aos graos integrais, devido ao fato de influenciarem no indice glicémico (1G). O alto IG estimula a
lipogénese, resultando no aumento do tamanho dos adipdcitos, enquanto dietas com baixo IG inibem
esta resposta.

Os alimentos, de acordo com a composicgao e propor¢do de seus carboidratos, podem ser classificados como de:
- Rapida absorcdo e digestdo completa -» Alto indice glicémico (IG>70);
- Lenta absorcéo e digestdo completa -> Moderado indice glicémico (69<1G>56);

- Resistentes a digestéo -» Baixo indice glicémico (IG<55). Deficiéncias decorrentes das técnicas atuais:
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TABELA Ill - indice glicémico dos aglicares

AGUCAR INDICE GLICEMICO 1BLOCO
Glicose | Maltose | Glucose de milho (kara) Extremamente alto (>100%) %CS.
Mel Extremamente alto (>100%) 1%CS.
Sacarose (aclcar refinado) Alte (80 a 100%) 2cc.
Melado de cana / Aglicar demerara ou mascavo Wlto (B0 a 100%) 2ce.
Lactose (laticinios) Moderado (~ 40%)

Frutose Baixo (< 40%)

A menor taxa de absor¢do de carboidratos em um determinado periodo ap6s a ingestdo, implica em uma reducéo
da elevacdo glicémica no sangue. Portanto, o IG dos carboidratos dietéticos é importante, induzindo o risco de
doencas cardiovasculares, diabetes e obesidade.

TIPOS DE CARBOIDRATOS:

1. XAROPE DE GLICOSE (polimeros de glicose)

E qualquer liquido de amido hidrolisado de mono- e dissacarideos de cadeia grande e pode ser feito a partir de
qualquer fonte de amido. Trigo, mandioca e batata sdo outras das fontes mais usadas.

2. MALTODEXTRINA (polimeros de glicose)

A Maltodextrina consiste em um polissacarideo resultante da digestdo acida e/ou enzimatica do amido e
formada por unidades de maltose e dextrinas. Possui 4 calorias por grama, 0 mesmo que 0 agUcar ou qualquer
outro carboidrato.

Devido a sua estrutura quimica, ela ndo causa 0 mesmo pico de glicose no sangue como o agUlcar ou xarope de
milho faz. E produzida a partir de amidos de milho, trigo, batatas ou arroz e tem um sabor neutro.

SOBRE SUA SEGURANCA E REGULAMENTO

A maltodextrina ¢ um ingrediente seguro, reconhecido e aprovado pelas instituicdes internacionais e brasileiras.
De acordo com a Agéncia de Alimentos e Medicamentos (Food and Drug Administration, FDA) dos EUA, as
maltodextrinas sdo classificadas como ingrediente reconhecido como seguro (Generally Recognized as Safe,
GRAS) pela Organizacdo das NagBes Unidas para Agricultura e Alimentagdo ( Food and Agriculture
Organization of the United Nations, FAO/WHO).

No Brasil a maltodextrina é permitida numa série de categorias de alimentos entre elas Alimentos para
Fins Especiais, dentre eles, RDC n° 43, 45/2011-ANVISA.

Seguindo os critérios da Anvisa para fontes de carboidratos:

Art. 19. O contetdo minimo de carboidratos totais deve ser de 9,0 g/100 kcal (2,2 g/100 kJ) e o
maximo de 14,0 g/100 kcal (3,3 g/100 kJ).

81 o- Somente a lactose, a maltose, a sacarose, a glicose, a maltodextrina, o xarope de glicose, 0
xarope de glicose desidratado e os amidos estdo permitidos como carboidratos em férmulas infantis, e sua
utilizacdo deve atender aos requisitos dispostos neste artigo. (grifo nosso)
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Essa resolucdo determina quais os possiveis ingredientes a serem utilizados, sendo a MALTODEXTRINA
uma das fontes de carboidratos mais utilizadas em formulas infantis ou para adultos. Dessa forma o produto
atende ndo somente as legislacdes como o edital por se tratar de um produto similar.

ATENCAO: Essencial informar que varias empresas ofertando o mesmo produto ndo € considerado
competicdo em uma licitacdo, para que exista a denominada COMPETICAO é necessario a possibilidade de
participacdo de MARCAS/FABRICANTES diferentes.

Inviabilidade de competicdo é a auséncia de opcdo ou alternativa para a administracdo publica. Sempre que
existir uma Unica marca em condi¢bes de satisfazer o interesse publico, a licitagdo representaria uma
formalidade inutil, pois o resultado seria previsivel de antemao devido ao fato de que somente a marca “X”
teria a condicdo de atender ao edital. Mesmo que o certame apresente trés participantes na etapa de precos,
estes iriam ofertar o mesmo objeto e isto configura uma tnica opgao viavel de compra (a marca “X”).

Sendo assim o produto AlphaPro Amino atende integralmente as legislacdes pertinentes e vigentes,
tanto que teve seu registro concedido e publicado pela ANVISA, com base na RDC 45/2011 conforme consta
em anexo, atendeu a todos os requisitos exigidos pela ANVISA, inclusive apresentando estudos cientificos
suas caracteristicas técnicas, de composicdo e qualidade de seguranca e eficacia, também foram apresentadas,
ensaios bioguimicos e laudos de anélise necessarios.

Outro ponto importante a ser abordado, séo as evidéncias cientificas que associam férmulas que usam solidos
de xarope de milho, como Neocate LCP, ao aumento da seletividade alimentar, a reducdo do prazer em se
alimentar ao longo do tempo, a alteracdo da composicdo microbioldgica intestinal e aumento de chances de
obesidade.

Estudos clinicos recentes conduzidos em criangas de 6 meses a 5 anos que utilizaram férmulas que tinham
solidos de xarope de milho como substituto de lactose (como o Neocate LCP) mostraram maleficios
importantes a salde dessas criangas. Em 2020 o estudo conduzido por Roshonda B. Jones e colaboradores
mostrou que o consumo de formula infantil com adic&o de sélidos de xarope de milho pode ter uma associacéo
mais forte do que o modo de parto, ingestéo caldrica infantil e IMC materno na composi¢ao microbiol6gica do
intestino (microbioma) do bebé aos 6 meses de idade. O estudo aponta que um dos principais problemas dessas
alteracdes de microbioma é que elas potencializam o risco de obesidade infantil, uma das maiores
preocupacoes da pediatria atual.

Recentemente, um trabalho cientifico de agosto de 2022 confirmou os resultados preocupantes acima
mencionados. Christopher E. Anderson e colaboradores concluiram que a utilizagéo de férmulas infantis com
solidos de xarope de milho adicionado esta associada ao aumento do risco de obesidade nos primeiros 5 anos
de vida. O estudo mostrou um risco de obesidade 16% maior em criangas com 2 anos de idade que utilizaram
formulas com sélidos de xarope de milho por mais de 12 meses.?

Um outro trabalho cientifico de 2022 feito por Hailey E. Hampson e colaboradores realizado com criancas de 6
a 24 meses mostra que a exposi¢do precoce a formula feita com sélidos de xarope de milho foi associada ao
aumento da seletividade alimentar e a reducdo do prazer em se alimentar ao longo do tempo. Além disso, o
estudo também aponta que criangas alimentadas com férmulas contendo sélidos de xarope de milho também
apresentaram piora do comportamento alimentar, levando a dietas mais pobres em variedade e qualidade,
fatores esses associados a obesidade e outras comorbidades infantis. A exposicao precoce ao agucar adicionado
na forma de solidos de xarope de milho aumenta a afinidade da crianca por sabores doces e exacerba a aversao
inata a sabores amargos, o que pode contribuir para uma alimentagdo mais seletiva.®

Ou seja, diferentes grupos de pesquisa especializados em nutricdo infantil trouxeram evidéncias cientificas
recentes que apontam que a disponibilizacdo de férmulas infantis com solidos de xarope de milho, como o
Neocate LCP, ndo s6 afeta o paladar infantil, culminando em dietas mais pobres em variedade e qualidade,
como também altera a composicdo microbiana do intestino. Essa combinacdo expfe as criancas a um risco
aumentado de comorbidades, dentre elas a obesidade infantil, algo extremamente preocupante considerando
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que este ja € um tema que desafia muitas familias, uma vez que 3 a cada 10 crianc¢as de 5 a 9 anos estdo acima
do peso no pais segundo dados nacionais.*

E importante pontuar que formulas que utilizam maltodextrina (como AlphaPro Amino) como fonte de
carboidratos ndo possuem relatos cientificos de distlrbios como os mencionados acima, sendo uma alternativa
mais saudavel as formulas com sélidos de xarope de milho adicionados (como Neocate LCP).

Desse modo, a escolha de formulas elementares de outros fornecedores, como o Puramino®, Alfamino® e
AlphaPro Amino® sob os quais ndo pesam evidéncias cientificas desabonadoras, e é favoravel aos pacientes e
ao interesse publico.

Na nossa Vvisdo, a justificativa do 6rgdo licitante em desclassificar o produto é uma interpretagdo, no minimo,
equivocada, pois a avaliacdo é um tanto subjetiva. Assim temos que o edital ndo esta atendendo ao principio
constitucional da isonomia para selecionar a proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica,
considerando que a exigéncia em comento ndo pode ser considerada relevante para a Administracdo, pois
varios outros 6rgaos publicos, hospitais privados e milhares de pacientes em todo o mundo ja vém utilizando
produtos com a mesma composi¢do sem afetar o tratamento.

1IV- DO DIREITO

Art. 9° E vedado ao agente pUblico designado para atuar na &rea de licitagdes e contratos, ressalvados os casos
previstos em lei:

I — admitir, prever, incluir ou tolerar, nos atos que praticar, situacfes que:

a) comprometam, restrinjam ou frustrem o carater competitivo do processo licitatério, inclusive nos casos de
participacdo de sociedades cooperativas;

b) estabelecam preferéncias ou distingdes em razdo da naturalidade, da sede ou do domicilio dos licitantes;
c) sejam impertinentes ou irrelevantes para o objeto especifico do contrato.

O mestre Adilson Abreu Dallari em sua obra Aspectos Juridicos da Licitagdo com relacdo a elaboracéo dos
editais afirma “que o essencial é que ndo se incluam cldusulas de favorecimentos ou de discriminagdo em favor
ou contra determinados interessados.” E mais adiante a pagina 107, o ilustre autor continua:

“O edital é um instrumento de chamamento, e deve servir para trazer pessoas, e ndo para impedir que
pessoas gue efetivamente poderiam contratar se afastem da licitacdo. O edital ndo pode conter clausulas gue
representem barreiras impeditivas de participacdo no procedimento, a quem realmente tem condicdes de
participar ou a quem realmente esteja disposto a se instrumentar para participar’’ (grifamos)

Assim temos que o edital ndo estd atendendo ao principio constitucional da isonomia para selecionar a
proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica, considerando que a exigéncia em comento nao pode ser
considerada relevante para a Administracéo.

O principio da isonomia é o fundamento conceitual da licitacdo publica. Se o principio da isonomia néo é
devidamente considerado, ndo hé licitacdo publica. Trata-se de um elemento inafastavel. O desrespeito a
isonomia acarreta automaticamente a desconfiguracdo do interesse publico.
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Conforme Toshio Mukai?, "O Poder Publico est4 sujeito ao dever de licitar (cotejar, comparar produtos ou
ofertas). Este dever esta assentado na obtencao de duas finalidades: uma econémica (maior vantagem para a
Administracdo) e outra isondmica (oferecer iguais oportunidades aos particulares que possam fornecer
servicos, obras e bens a Administracdo Publica".

Portanto, devera ser selecionada a proposta mais vantajosa e respeitados os principios norteadores do sistema
juridico, sem excluir preliminarmente qualquer interessado, usando de razoabilidade e proporcionalidade,
observando o principio da isonomia simultanea e conjuntamente com a selecdo da proposta mais vantajosa
(interesse publico). N&do se pode privilegiar um desses dois fins como absoluto, conforme entendem nossos
melhores doutrinadores.

O cerne da licitagdo estad em conciliar esses dois extremos. A virtude ndo admite que se sacrifique nem um nem
outro. Assim, conforme Juarez Freitas?: "O administrador publico, dito de outra maneira, esta obrigado a
sacrificar o minimo para preservar o maximo de direitos".

V- Concluséo

Sr. Pregoeiro, diante de todo o exposto parece inequivoca a atitude ILEGAL da equipe técnica ao
desclassificar a recorrente no ltem 01 pautando a decisdo em analise equivocada do produto. Sendo assim, é
correto afirmar que o produto ofertado pela recorrente atende LEGALMENTE as exigéncias para formula
especifica e qualquer outra analise efetuada carece de base legal para ser mantida.

V —Dos PEDIDOS

Ante todo o0 exposto, a empresa Unido Nutricional Ltda entende que o produto AlphaPro Amino atende as
especificagdes técnica do edital oferecendo a mesma qualidade em sua composicdo que a formula de
referéncia, atendemos com todas as normas e regulamentacdes da Anvisa. Sendo o que tinhamos para o
momento aguardamos a continuidade do procedimento licitatério. Diante de todo o exposto, a recorrente
Unido Nutricional Ltda requer o acolhimento INTEGRAL deste recurso administrativo.
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